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Die Eigenschaften und Reaktionen der Néhrstoffe

Aufgabe:

chemieseiten.de

Untersuche Lebensmittel(LM) auf Verhalten bzw. ihre Reaktionen. Teile die erhaltenen
Proben sinnvoll auf und fuhre die Untersuchungen mit mdglichst wenig Materialaufwand
durch. Achtung, es wird mit Sauren gearbeitet!

Kohlenhydrate:

Untersuche je ein Stiick Apfel auf den Glucosegehalt und ein wenig Toastbrot auf

den Starkegehalt!
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Nachweismittel

Durchfihrung

Effekt bei
Vorhandensein

EiweilRe:

Untersuche die gegebenen eiweil3haltigen LM auf ihre Reaktionen!

Durchfiihrung:

Erhitze eine kleine Probe(1) in einem geeigneten Reagenzglas
Versetze einen Teil der Probe mit Alkohol(2), einen anderen Teil mit Essig(3)
Versetze einen Probenteil(4) mit konzentrierter Salpeterséaure

XANTHOPROTEINR

EAKTION.

Notiere jeweils Deine Beobachtungen!
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Beobachtung:

Lebensmittel

Verhalten in der
Hitze

Verhalten
gegenuber
Alkohol

Verhalten gegenuber
Essigsaure (25%)

XANTHO-
PROTEINREAKTION

Fasse das Verhalten der Eiweif3e gegeniiber den untersuchten Stoffen in einigen Aussagen

zusammen!

Fette /Ole:

Untersuche die gegebenen fetthaltigen LM mit der Fettfleckprobe!

Fettfleckprobe:

Eventuell ist die
Probe entsprechend
vorzubereiten ...

Wachs stort diesen
Test!

Streiche die Probe auf
saugfahiges Papier un
teste nach Trocknung
auf Vorhandensein
eines transparenten
Flecks!
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Schmalz Sahne

Walnuss

Effekt:

Effekt:

Effekt:

Die Probe mit Brom auf ungesattigte Bestandteile im Fett wird nur im Praktikum durchgefthrt !



